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Kennt ihr schon unsere  
GEFILLDE?



G RU S S W O RT E

Was Heimat
bedeutet

Ehemaliger Bürgermeister der 
Gemeinde Tholey –
Hermann Josef Schmidt

Wenn ich an meine Heimat, die 
Gemeinde Tholey, denke, dann 
denke ich zuerst an den identi-
tätsstiftenden Schaumberg, der 
mit seinen 569 Metern magisch 
wie ein umsorgender Hirte über 
unsere neun Dörfer und über das 
mittlere und nördliche Saarland 
wacht. Sein Plateau ist ein Ort, 
den Menschen seit Jahrhunder-
ten von nah und fern gerne auf-
suchen, um innezuhalten. Sie ge-
nießen das besondere Ambiente, 
den Blick in die Weite, in das St. 
Wendeler Land, ins Prims-Blies-
Land, in den Hunsrück, bis zu 
den Vogesen. Das Schaumberger 
Land selbst hat tiefe historische 
Wurzeln. Hier lebten Kelten und 
Römer, Ritter und Mönche. Hier 
entstand über die Jahrhunderte 
eine Landschaft voller Spuren – 
manche sichtbar, manche spür-
bar. Gallo-römische Ausgrabun-
gen von Gebäuden und Straßen, 
die Benediktinerabtei, alte Güter 
und Mühlen, Kapellen und teils 
parkähnliche Landschaften: all 
das erzählt von einer Heimat, die 
mehr ist als nur ein Ort. Sie ist 
Gefühl.

Und dann ist da die heutige 
Schaumberg Alm, die inzwischen 
auch ein Stück Identität unserer 

Heimat geworden ist. Seit ihrer 
Eröffnung im Jahre 2019 wurde 
sie zur Verbindung von regiona-
ler Tradition und Gastlichkeit, 
von Natur und Geselligkeit. In 
südbayerischem Stil errichtet, 
mit Holz, Altholz, Almhütte mit 
Panorama-Fenstern, Biergarten, 
dem Blick auf Dörfer, Wälder und 
Täler und mit einer Speisekarte, 
die saarländische Spezialitäten 
und Alpenflair, herzhaftes Essen 
und gemütliche Brotzeit mitei-
nander verbindet. Für mich ist 
Heimat genau dort, wo man die-
se Mischung spürt: Geschichte, 

Natur, Menschen und Orte wie 
die Schaumberg Alm, die all 
das zusammenbringt. Man at-
met dieses Gefühl, man isst und 
lacht miteinander, man sieht den 
Himmel über dem Saarland und 
fühlt Halt und Wohlbefinden.

Heimat ist nicht bewusste Ver-
gangenheit, gelebte Gegenwart 
und gefühlte Zukunft. Dazu ge-
hört Gastronomie. Sie ist Bühne, 
Treffpunkt, Ort des Austauschs, 
des Genusses und des Angekom-
menseins. In der Schaumberg 
Alm wird unsere Heimat erfahr-

bar mit jedem Bissen, jedem 
Gespräch, jedem Moment des 
Daseins und Innehaltens.

Geschäftsführer der place2b 
Gruppe – Jochen Strobel

Für uns bedeutet Gastronomie, 
Plätze zu schaffen – Orte, an de-
nen das Leben pulsiert, an denen 
Menschen zusammenkommen 
und echte Begegnungen entste-
hen. Wir möchten ein Herzstück 
unserer saarländischen Heimat 
bewahren und gleichzeitig mitge-
stalten, wie sie sich in die Zukunft 
entwickelt.

Heimat bedeutet für mich, mich 
wohlzufühlen und so sein zu dür-
fen, wie ich bin. Gerade hier im 
Sankt Wendeler Land steht der 
Zusammenhalt an erster Stel-
le. Umso schöner ist es, dass wir 
mit der Schaumberg Alm mitten 
in unserer Heimat einen Ort ge-
schaffen haben, an dem wirklich 
alle willkommen sind.

Hier entstehen schöne Momente, 
hier wird Gemeinschaft gelebt – 
und manchmal fühlt es sich an 
wie im Urlaub, nur eben ohne 
Koffer und lange Anreise. Genau 
das ist für uns gelebte Heimat. 

Herzlichst, 
Ihr Team der place2b Gruppe

Gedanken zu 
Tholey, zum Schaumberg und 

der Gemeinschaft
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Mit Zwetschgenröster und 
Apfelmus – doppelt gut.

Fluffig, süß und 
einfach nur lecker – unser 

Kaiserschmarren.

Bereit für dein  
süßes Highlight?

Nach etwas 
Deftigem braucht man 

noch etwas Süßes.

EIN TEIL VON PLACE2B 
– FÜR EUCH UND UNSERE HEIMAT

Was ist place2b?
Für uns ist die Antwort einfach: Es ist der Ort, 
an dem das Leben spielt. Ein Platz für gute Ge-
spräche, für eine entspannte Zeit mit Freun-
den und Familie und für die kleinen Genuss-
momente, die den Alltag schöner machen. 
Hier, im Herzen unseres schönen Saarlandes, 
möchten wir Euch genau das bieten: einen Ort, 
an dem Ihr Euch wohlfühlt und gerne Zeit ver-
bringt. Wir engagieren uns für Euch, unsere 
Gäste, und für die Region, die wir unsere Hei-

mat nennen. Denn wir sind überzeugt: Genau 
hier gehört das Leben hin.

Unsere Werte, unser Versprechen an Euch
Geschichte ist geprägt von der Leidenschaft für 
gute Gastronomie und die Verbundenheit zu 
unserer Heimat. Wir glauben daran, dass die 
besten Momente die sind, die man in guter Ge-
sellschaft teilt. Deshalb sind unsere Werte die 
Grundlage für alles, was wir tun: Qualität, die 
überzeugt. Verlässlichkeit, auf die Ihr zählen 
könnt. Herzlichkeit, die ehrlich ist. Gesellig-
keit, die verbindet. Und Genuss, der Freude 
macht. Mit unserer Arbeit möchten wir einen 

Beitrag zur Lebensqualität im Saarland leisten 
und diese mit Euch teilen.

Eine Familie, viele Lieblingsorte.
Wir sind die place2b Gruppe, eine Familie, die 
mit Herz und Seele für unvergessliche Genuss-
momente brennt. Während wir in St. Ingbert 
zuhause sind, verteilen sich unsere Restaurants 
über das ganze Saarland. Ob ATAMA, Lea Cuci-
na, Brauhaus zum Stiefel, Gasthaus Weisgerber 
und viele mehr, jeder Ort ist ein Teil unserer 
Heimat, geschaffen für Euch. Entdeckt die Viel-
falt auf www.place2b-group.de und findet Eu-
ren neuen Lieblingsplatz.
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Brotzeit & 
Vorspeisen

Ebbes für 
Voreweg

Wie bei Oma dehemm. Bei uns gibt‘s kei-
ne Kompromisse, nur gute, ehrliche Zuta-
ten und Rezepte, die von Herzen kommen. 
Ideal zum Teilen, damit jeder ebbes probie-
ren kann.

ALM JAUSE

Schwarzwälder Räucherschinken, Kochschin-
ken, Hausmacher Leberwurst, Frikadelle,  
Rohesser, Obazda, Gouda, Bergkäse, Radies-
chen und zwei Scheiben Hausbrot.
______________________________________  14,50€

▶  Auch für mehrere Personen erhältlich.

SAARLÄNDISCHER WURSTSALAT

Traditionell zubereitet mit feinstem Lyoner, 
würzigen Zwiebeln und hausgemachtem Essig-
Öl-Dressing, mit knusprigen Bratkartoffeln.
______________________________________  15,90€

▶  �Ein echter saarländischer Klassiker.

GRUMBEERKICHELCHER

3 Reibekuchen  
mit hausgemachtem Apfelmus
▶ vegan
oder Kräuterquark
▶ vegetarisch
_______________________________________  11,50€

▶  Auf Vorbestellung servieren wir unsere Jause gerne für mehrere Personen auf einem großen Brett. 
Perfekt zum Teilen, Genießen und gemütlichen Zusammensitzen.

Unsere Jause – 
auch im großen Stil

BAYERISCHER OBAZDA

Reifer Camembert mit schaumig gerührter 
Butter, würzigen Zwiebeln, Paprika und Küm-
mel, verfeinert mit einem Schuss Weißbier und 
zwei Scheiben Hausbrot.
______________________________________ 10,50€

▶   �Ein Stück Bayern im Saarland.
▶   �vegetarisch

ALM BROTAUFSTRICHE

Bayerischer Obazda, Tomaten-Hummus,
Kräuterquark und Hausbrot
_______________________________________ 11,90€
▶   �vegetarisch

Wärmt Herz und Seele
Aus de Suppekisch

GRUMBEERSUPP

Hausgemachte Kartoffelsuppe  
mit Croûtons.

_________________________________________ 7,50€

▶   vegetarisch

SAARLÄNDISCHE RINDFLEISCHSUPP

mit Rindfleisch, Pfannkuchenstreifen und  
Gemüse.

_________________________________________ 8,50€

▶  Nach altem Familienrezept.
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BREZEL

Frische, bayerische Ofenbrezel
_________________________________________ 1,80€

▶   �vegetarisch



Die Gefillde gibt es bei uns 
schon immer. Das ist saarlän-
dische Küche, so wie sie sein 
soll. Kartoffelklöße mit Hack-
fleischfüllung, dazu Speck- 
soße und Sauerkraut.

Wir machen sie noch so, wie es 
die Großmütter gemacht ha-
ben. Mit guten Kartoffeln aus 

der Region und ordentlicher 
Füllung. Keine Experimente, 
keine Spielereien – einfach so, 
wie es sich gehört.

Die Gefillde machen satt und 
schmecken. Ob nach der 
Wanderung oder einfach so – 
passt immer. Bei uns auf dem 
Schaumberg gibt es sie frisch 

gemacht. So wie früher, so wie 
heute. Gefillde gehören zum 
Saarland wie der Schaum-
berg zu Tholey. Wer sie nicht 
kennt, hat was verpasst. Wer 
sie kennt, weiß warum wir 
sie machen. Einfach gut. Ein-
fach saarländisch. Einfach 
lecker.

Gefillde – wie dehemm
Heimat:  Echt saarländisch – so kennt man es von früher.

 Beilagen: Cremige 
Speckrahmsoße und 

traditionelles 
Sauerkraut.

Handwerk: Kartoffelteig von Hand 
gemacht, jeder Kloß einzeln geformt.
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Gefillde

Nach Omas Hausrezept: Zwei Kartoffelteig-
klöße, gefüllt mit würzigem Hackfleisch, 
Lauch und Brot. Dazu cremige Speckrahm-
soße & traditionelles Sauerkraut.
_____________________________________16,50€

▶   �Saarländischer Klassiker seit 1967.

Füllung: Würziges Hackfleisch mit 
Lauch und Brot – so wie es sich gehört.



Bei uns kommt auf den Tisch, was 
das Saarland ausmacht: ehrliche, 
hausgemachte Gerichte, die nach 
Heimat schmecken. Unsere Klas-
siker erzählen Geschichten von 
Familientreffen und Sonntagen 
bei Oma – zubereitet mit dem Bes-
ten, was unsere Region zu bieten 
hat.

Wir sind stolz auf unsere Wur-
zeln und unsere Partner. Des-
halb arbeiten wir Hand in Hand 
mit Betrieben von hier, um euch 
den unverfälschten Geschmack 
des Saarlandes auf den Teller zu 
bringen. Jedes Gericht ist ein 
Stück saarländische Tradition, 
mit Liebe und von Hand für euch 
gemacht.
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Heimat auf dem 
Teller, Geselligkeit 
am Tisch.

Das Beste aus 
dem Saarland 
und der Region

Hauptsach
gudd gess!

GESOTTENES VOM RIND

Saftig gekochtes Rindfleisch vom Weiderind mit 
Bratkartoffeln und Meerrettich Soße.

________________________________________ 17,90€

▶   Traditionell & herzhaft.

BAUERNSALAT

Gemischter Salat mit 180g Mini-Lyoner,  
Bratkartoffeln und Joghurt-Dressing.
_______________________________________ 16,90€

▶   �Deftig und sättigend, wie es sich gehört.

ALLGÄUER KÄSESPÄTZLE

mit gereiftem, würzigem Bergkäse und 
reichlich Röstzwiebeln.
_______________________________________ 16,50€

▶   �vegetarisch

SAFTIGES RINDERGULASCH

vom Weiderind, kräftig gewürzt und scho-
nend mit französischem Rotwein geschmort, 
mit Spätzle in der Pfanne serviert.
_______________________________________ 22,50€

▶   �Zeit und Geduld machen den Unterschied.



Deftig, zünftig, lecker
Aus de Worschdkisch

CURRYWURST

Unsere XL-Metzger-Bratwurst mit Currysoße 
und Pommes Frites

________________________________________ 12,90€

▶  würzig und lecker.

ORIGINAL MÜNCHNER WEISSWÜRSTE

Zwei Original Münchner Weißwürste in der 
Löwenterrine mit einer Brezel serviert
 – je weitere Weißwurst + 3,00 €.

_________________________________________7,90€

▶  Klassiker aus München.

Deftiges und Knuspriges
Aus Dibbe unn Pann

CHAMPIGNONRAHMSCHNITZEL

Zwei Schweineschnitzel vom Landschwein, 
frisch ausgebacken mit hausgemachter  
Champignonrahmsoße und knusprigen  
Pommes frites.

________________________________________ 18,00€

▶   Mit sahniger Soße.

PFEFFERRAHMSCHNITZEL

Zwei Schweineschnitzel vom Landschwein, 
frisch ausgebacken mit hausgemachter  
Pfefferrahmsoße und knusprigen Pommes 
frites.

________________________________________ 18,00€

▶   �Würzig und pfeffrig.

SCHNITZEL „WIENER ART“

Zwei Schweineschnitzel vom Landschwein, 
frisch ausgebacken mit Zitrone und knuspri-
gen Pommes frites

________________________________________ 15,90€

▶   �Klassiker der deutschen Küche.

Frisch aus dem Garten
Ebbes Grienes

SCHNITZELSALAT

Blattsalate mit Rohkostsalaten, Hausdressing 
und Schnitzelstreifen

________________________________________17,50€

SALAT HENDL POPCORN

Bunter Blattsalat mit Rohkostsalaten, veganen 
Crispy Chicken Cheese Balls, Hausdressing 
und Zitronen-Pfeffer-Aioli

________________________________________17,50€

▶   �vegan

HÄHNCHENSALAT

Blattsalate mit Rohkostsalaten, Hausdressing 
und Hähnchenstreifen

________________________________________17,50€
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OMA’S BACKFISCH

Seelachsfilet im Knusperteig mit hausgemachter
Remoulade und Kartoffelsalat.

________________________________________ 15,50€

TIROLER SPINATKNÖDEL

mit Nussbutter und kleinem Salat
________________________________________ 14,90€

▶   �vegetarisch

SEMMELKNÖDEL MIT  
CHAMPIGNONRAHMSOSSE

mit kleinem Salat
________________________________________ 14,90€

▶   �vegetarisch

Ebbes dezu
POMMES FRITES

Goldgelb und knusprig, wie sie sein sollen.
_________________________________________ 4,50€

▶   �vegan

BRATKARTOFFELN

Kross gebraten mit würzigen Zwiebeln und fri-
schen Kräutern.

_________________________________________ 4,50€

▶   �vegan

BEILAGENSALAT

Knackig frisch mit hausgemachtem
 Dressing.

_________________________________________ 4,50€

▶   �vegetarisch

KARTOFFELSALAT

Nach Hausrezept mit feinen Zwiebeln und 
Kräutern.

_________________________________________ 4,50€

▶   �vegan

HAUSGEBEIZTE HÜHNERFLITTCHEN

Knusprig gebackene Hühnerflügel mit Cocktail-
dip und Pommes frites.

________________________________________ 16,50€

▶   Knusprig und lecker!

OFENKARTOFFEL

mit Kräuterquark und kleinem Salat

▶   �vegetarisch
________________________________________ 12,50€

▶   Knusprig und lecker!

Leckeres ohne Fleisch

VEGANE FRIKADÜSE

Herzhafte pflanzliche Frikadelle mit knuspri-
gen Bratkartoffeln, Röstzwiebeln und Senf.

________________________________________ 16,50€

▶  Pflanzlich und gleichzeitig lecker.
▶   �vegan

S E I T E  9# 0 1 — 2 0 2 6 S P E I S E K A RT E



Ebbes Süßes
Was wäre ein gutes Essen ohne was Süßes für 
die Seele? Bei uns findet ihr den perfekten 
Abschluss für euren Genussmoment – ganz 
so, wie es Oma nach dem Sonntagsessen auf 

den Tisch gebracht hätte. Ob cremig, fruchtig 
oder einfach nur herrlich süß, unsere Nach-
speisen sind mit genauso viel Liebe gemacht 
wie unsere Hauptgerichte.

KAISERSCHMARRN

Fluffiger Kaiserschmarrn mit hausgemachtem 
Zwetschgenröster und Apfelmus – süß und 
traditionell.

_______________________________________ 14,90€

▶   �Alpengruß aus dem Saarland.
▶   �vegetarisch

APFELSTRUDEL

Hausgemacht mit saftigen Äpfeln, Zimt und 
knusprigem Blätterteig.

_________________________________________ 7,50€

▶   �vegetarisch

EISMARILLENKNÖDEL

Knödel aus Vanilleeis mit fruchtiger Marillen-
marmelade gefüllt und in Bröseln mit geriebe-
nen Haselnüssen gerollt.

_________________________________________ 7,50€

▶   �vegetarisch

3 KUGELN GEMISCHTES EIS

Schokolade, Vanille und Erdbeer
_________________________________________ 4,90€
▶   �vegetarisch

+ SAHNE
_______________________________________+ 0,70€

Frisch ausem
Backowe:

Unsere Kuchen – täglich frisch für euch

Jeden Tag bekommt ihr bei uns  
frisch gebackenen Kuchen. Handwerk,  
das man schmeckt – und genau das  

Richtige zu einer guten Tasse Kaffee.

Allergene & Zusatzstoffe:
Alle Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhältst Du über den QR-Code.
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Ei proschd!
Bei uns soll nicht nur das Essen schmecken 
wie dahemm, sondern auch das, was im Glas 
ist. Deshalb legen wir bei unseren Getränken 
genauso viel Wert auf regionale Herkunft, 
gute Partnerschaften und ehrliche Qualität.

Unser Bier von Karlsberg

Genuss trifft Regionalität: Gemeinsam mit 
unserem Partner Karlsberg bieten wir euch 
ein ganz besonderes Bier an – eigens für uns 
gebraut, direkt aus dem traditionsreichen 
Haus Karlsberg. Frisch, unverfälscht und mit 

viel Liebe zum Detail hergestellt, kommt es di-
rekt vom Lagertank ins Glas. So bleibt das vol-
le Aroma erhalten – ein Geschmackserlebnis, 
das man nur so frisch genießen kann.

Weine & Schnäpse aus der Region:

Auch bei unseren Weinen und Schnäpsen 
schauen wir nicht in die Ferne, sondern auf 
das Gute  direkt vor unserer Haustür. Entdeckt 
unsere guten Weine von regionalen Winzern 
und genießt einen unserer feinen Brände als 
perfekten Abschluss für ein gutes Essen.

Biere 
vom Fass
HELLES ALMBIER
eigens für uns gebraut aus dem Haus Karlsberg, 
frisch vom  Lagertank gezapft
0,4 l  ____________________________________  4,00€

KARLSBERG URPILS
0,4 l  ____________________________________  4,00€

RADLER / COLABIER 
0,4 l  ____________________________________  4,00€

AKTIONSBIER 
0,4 l  ____________________________________  4,00€

KARLSBERG WEIZEN
0,5 l  ____________________________________  5,00€

RADLER WEIZEN  

0,5 l  ____________________________________  5,00€

COLA WEIZEN  

0,5 l  ____________________________________  5,00€

BONNE AQUA
0,4 l _ __________________________________ 	 3,40€

BONNE AQUA STILL
0,4 l _ __________________________________ 	 3,40€

TEINACHER CLASSIC
0,75 l _ _________________________________ 	 6,50€

TEINACHER STILL
0,75 l _ _________________________________ 	 6,50€

AFRI COLA 

0,4 l _ __________________________________ 4,00€

AFRI COLA OHNE ZUCKER  

0,4 l _ __________________________________ 4,00€

BLUNA ORANGE  

0,4 l _ __________________________________ 4,00€

BLUNA ZITRONE  

0,4 l _ __________________________________ 4,00€

SPEZI  

0,4 l _ __________________________________ 4,00€

ALMDUDLER  

0,35 l Flasche___________________________ 4,00€

SKIWASSER  

Tiroler Himbeersirup mit Soda 
0,4 l _ __________________________________ 4,00€

BITTER LEMON | TONIC WATER  

0,2 l _ __________________________________ 2,80€

Alkohol-
frei

Alkohol-
freie Biere
KARLSBERG RADLER
0,33  l __________________________________ 	 3,50€

KARLSBERG GRAPEFRUIT
0,33 l __________________________________ 	 3,50€

KARLSBERG FRESH
0,33 l __________________________________ 	 3,50€

KARLSBERG CLASSIC
0,33 l __________________________________ 	 3,50€

WEIZEN ALKOHOLFREI
0,5 l _ __________________________________ 	 5,00€

Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre 
bieten wir alle alkoholfreien Getränke 
0,2 l für 2,00€ an.

Alle Biere als 1,0 l Maßbier	 9,50€
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Unsere Premium Säfte beziehen wir aus-
schließlich von Vaihinger. Sie bestehen zu 
100 % aus natürlichen Zutaten.

______________________________________________

Säfte

APFELSAFT
0,4 l _ __________________________________ 	 4,20€

ORANGENSAFT
0,4 l _ __________________________________ 	 4,20€

JOHANNISBEERSAFT
0,4 l _ __________________________________ 	 4,20€

ALLE SÄFTE AUCH ALS SCHORLE
0,4 l _ __________________________________ 	 4,00€

Hausge-
machte 
Eistees
EISTEE ZITRONE
0,4 l _ __________________________________ 	 4,20€

EISTEE PFIRSICH
0,4 l _ __________________________________ 	 4,20€

EISTEE MARACUJA
0,4 l _ __________________________________ 	 4,20€

Unsere Kaffees beziehen wir von der saar- 
ländischen Kaffeemanufaktur Plaisir. Die 
Kaffees stammen aus nachhaltigem Anbau 
und werden fair gehandelt.

______________________________________________

Heiß-
getränke

CAFÉ CRÈME 
_______________________________________ 	 2,80€

ESPRESSO 
_______________________________________ 	 2,40€

DOPPIO 
_______________________________________ 	 3,40€

CAPPUCCINO 
_______________________________________ 	 3,20€

LATTE MACCHIATO 
_______________________________________ 	 3,60€

MILCHKAFFEE 
_______________________________________ 	 3,60€

HEISSE SCHOKOLADE 
_______________________________________ 	 3,20€

+ SAHNE ____________________________ +0,70€

Tee
PFEFFERMINZ / SCHWARZER TEE / 
FRÜCHTE / KAMILLE 
_______________________________________ 	 3,20€
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Spritziges
und
Aperitifs
SAISONALER ALM SPRITZ
mit hausgemachtem Sirup
________________________________________	 6,50€

APEROL SPRITZ 
________________________________________	 6,50€

HUGO
________________________________________	 6,50€

RIESLINGSEKT,	 0,1 l 	 0,75 l
THANISCH
___________________________	  5,00€ 	 28,00€

Unsere feinen Obstbrände werden von der 
Brennerei Michel in Winterbach aus bestem 
Obst destilliert, das überwiegend auf eigenen 
Streuobstwiesen unbehandelt und natürlich 
reift.

______________________________________________

Schnäpse  
und
Verdauer

WINTERBACHER 
WILLIAMS CHRIST BIRNE
2 cl ____________________________________ 	 3,00€ 

WINTERBACHER KIRSCH
2 cl ____________________________________ 	 3,00€

WINTERBACHER BLUTWURZ
2 cl ____________________________________ 	 3,00€ 

WINTERBACHER WILLIAMSLIKÖR 
MIT FRUCHT
2 cl ____________________________________ 	 3,60€ 

WACHAUER MARILLE  
MIT FRUCHT
2 cl ____________________________________ 	 3,60€

NUSSLIKÖR
2 cl ____________________________________ 	 3,60€ 

JÄGERMEISTER
2 cl ____________________________________ 	 2,80€ 

 

Weine aus 
dem offenen 
Ausschank

Rosé
SPÄTBURGUNDER,	 0,15 l 	 0,75 l
THANISCH
___________________________	  5,50€ 	 25,00€

Rot
ST. LAURENT,	 0,15 l 	 0,75 l
JÄCKEL
___________________________	  5,50€ 	 25,00€

KLEINER SCHWARZER,	 0,15 l 	 0,75 l
METZGER
___________________________	  6,50€ 	 30,00€

Weiß
GRAUBURGUNDER,	 0,15 l 	 0,75 l
SCHMITT-WEBER
___________________________	  5,50€ 	 25,00€

AUXERROIS,	 0,15 l 	 0,75 l
SCHMITT-WEBER
___________________________	  5,50€ 	 25,00€

SCHEUREBE S,	 0,15 l 	 0,75 l
(RESTSÜSS) JÄCKEL
___________________________	  5,50€ 	 25,00€

RIESLING VV,	 0,15 l 	 0,75 l
VAN VOLXEM
___________________________	  6,50€ 	 30,00€

Weinschorle 

0,4 l ________________________________ 	5,50€

S E I T E  1 3# 0 1 — 2 0 2 6 G ET R Ä N K E K A RT E
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Bei uns ist 
immer was los!

WIEDERKEHRENDE
TERMINE 

Musikantenstammtisch – 
einmal im Quartal 
Viermal im Jahr laden wir die Blasmusik-Ka-
pellen aus der Umgebung ein. Hier wird noch 
richtige Volksmusik gespielt - mit Herz und See-
le. Die Musiker kommen nach getaner Arbeit 
zusammen, spielen die Lieder, die jeder kennt, 
und sorgen für einen geselligen Abend.

Bei einem guten Bier und ordentlichem Essen 
wird geredet, gelacht und mitgesungen. So wie 
es sich gehört. 

Flower Power – Musik im Biergarten
Gute Musik unter freiem Himmel
In den warmen Monaten spielen bekannte 
Bands aus der Region in unserem Biergarten. 
Keine große Show, sondern ehrliche Musik für 
ehrliche Leute. Bei einem kühlen Bier und einer 
deftigen Brotzeit lässt es sich gut aushalten.

UNSERE HIGHLIGHTS IM 
JAHRESVERLAUF

Spargelzeit – wenn der Spargel 
gestochen wird
Das erste Gemüse des Jahres - frisch vom Feld
Wenn im Frühjahr der Spargel gestochen wird, 
gibt es bei uns die klassischen Gerichte: Spargel 
mit Sauce Hollandaise, neuen Kartoffeln und 
Schinken. So wie es die Großmutter schon 
gemacht hat. Der Spargel kommt direkt vom 
Bauern aus der Nachbarschaft.

Flammkuchen & Federweißer – 
Herbsttradition, wenn die Trauben reif sind
Im Herbst backen wir Flammkuchen, wie sie 
im Elsass und bei uns schon immer gemacht 
wurden – dünn, knusprig und herzhaft belegt. 
Dazu gibt es den ersten Federweißer, der noch 
arbeitet und süß schmeckt. Ein alter Brauch, 
den wir gerne pflegen.

Wildwochen  – aus unseren Wäldern:
Was der Wald hergibt
Wenn die Jagdsaison beginnt, bringen uns die 
Jäger aus der Gegend ihr Wild. Reh, Hirsch 
und Wildschwein werden so zubereitet, wie es 
sich gehört - mit den Gewürzen und der Art, 
die schon die Alten kannten. Dazu ein kräfti-
ges Bier und gute Gesellschaft.▶  Genaue Infos 
und weitere Events findet Ihr immer aktuell 
auf unserer Website, Social Media und unse-
ren Aushängen. Wir freuen uns auf Euch!

▶  Anfragen und Reservierungen nehmen 
wir gerne über unsere Website entgegen:
www.schaumberg-alm.de

Das ganze Jahr über Heimat, Tradition & Gemeinschaft

T E R M I N E  &  E V E N T S



E-Mail: event@schaumberg-scheune.de  
www.schaumberg-scheune.de

Kontakt

Ein Ort mit Weitblick. Für Momente, die bleiben.

TAGUNGEN   FAMILIENFEIERN   
VEREINSVERANSTALTUNGEN   HOCHZEITEN

Hoch oben auf dem Schaumberg, wo Dein Blick in die Ferne schweift, 
finden Deine schönsten Anlässe den perfekten Rahmen. Wir verbinden 
eine einzigartige Atmosphäre mit Werten, die zählen: ehrliche Küche, 

herzlicher Service und eine Handschlagqualität, auf die Du Dich 
verlassen kannst.

Für unvergessliche Erinnerungen – geschäftlich wie privat:

Schaumberg Scheune. Erlebe den Unterschied.
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Rund um den Schaumberg
Unsere Heimat rund um den Schaumberg hat 
einiges zu bieten. Bevor ihr euch zu uns stär-
ken kommt, könnt ihr Folgendes erleben:

Den Berg erkunden
Herzweg – für alle, die es gemütlich mögen. 
Kurz, nicht anstrengend, perfekt mit Kindern. 
Ein schöner Spaziergang durch die Natur, bei 
dem ihr die Ruhe und frische Luft genießen 
könnt.

Schaumberg-Tafeltour - für die Wander-
freunde unter euch. Elf Kilometer rund um 
den Berg mit wunderschönen Aussichten ins 
Saarland. Hier erlebt ihr unsere Heimat von 
ihrer schönsten Seite.

Schaumbergturm – 40 Meter hoch, mit Auf-
zug für alle zugänglich. Von der Aussichts-
plattform habt ihr den besten Blick übers 
ganze Saarland. Ein Erlebnis, das ihr nicht 
vergessen werdet.

Sich austoben

Erlebnisbad Schaumberg – schwimmen, 
saunieren, entspannen. Hier könnt ihr rich-
tig abschalten und die Seele baumeln lassen. 
Die römische Saunalandschaft ist etwas ganz 
Besonderes.

Bogensportparcours – Pfeil und Bogen 
im Wald. Ein spannendes Abenteuer für die 
ganze Familie. Hier könnt ihr euch wie Robin 
Hood fühlen und eure Treffsicherheit unter 
Beweis stellen.

Geschichte schnuppern

Abtei Tholey – die älteste Abtei Deutsch-
lands, nur ein paar Minuten von uns ent-
fernt. Ein Ort der Ruhe und Besinnung mit 
den berühmten Richter-Fenstern. Hier spürt 
ihr die Geschichte unserer Heimat.

Entdeckertour – auf den Spuren des alten 
Bergbaus. Sieben Kilometer um den Berg, bei 
denen ihr erfahrt, wie die Menschen hier frü-
her gelebt und gearbeitet haben. Geschichte 
zum Anfassen.

Wenn was los ist

Wein- und Käsemarkt – einmal  im Jahr 
direkt hier oben. Gute Stimmung, nette Ge-
spräche und die besten Produkte unserer Re-
gion. Hier trefft ihr Einheimische und andere 
Besucher.

Brotbacken in der Johann-Adams-Mühle - 
traditionelles Handwerk hautnah erleben. 
Hier könnt ihr zusehen, wie früher gearbeitet 
wurde, und selbst mit anpacken. Ein Erlebnis 
für alle Sinne.

Zum Schluss

Zum Schluss könnt ihr dann mit vielen schö-
nen Erinnerungen unserer Heimat im Gepäck 
die Zeit bei uns bei bestem saarländischen  
Essen und gelebter Gastfreundschaft ausklin-
gen lassen.



S E I T E  17# 0 1 — 2 0 2 6 S T.  I N G B E RT E R  B I E R K U LT U R

Unser Berg – seit über 2000 Jahren bewohnt
Der Schaumberg ist 569 Meter hoch und ein alter Vulkanberg. 

Schon immer haben Menschen hier gelebt und gearbeitet.

Die Anfänge
400 vor Christus kamen die Kelten. Sie bau-
ten eine Befestigung auf dem Berg – von hier 
konnte man das ganze Land überblicken. Klu-
ge Leute, diese Kelten.
Die Römer fanden den Platz auch gut. Sie 
machten unten im Tal eine Siedlung und oben 
eine Festung. Wo heute Tholey steht, kreuzten 
sich damals zwei wichtige Römerstraßen.

Mittelalter
Im Mittelalter stand hier die Schaumburg. Die 
Ritter, die hier wohnten, passten auf die Abtei 
Tholey auf. Das war ihre Aufgabe - die Mönche 
beschützen.

Als die Kohle kam
1870 wurde alles anders. Unter der Erde fand 
man Kohle. Viele Männer aus den Dörfern 
gingen in die Bergwerke. Tagsüber unter Tage, 
abends auf dem Hof - das war harte Arbeit.
Die Spuren vom Bergbau kann man heute 
noch sehen. Auf der Entdeckertour wird das 
alles erklärt.

Der Turm
1930 wurde der heutige Turm gebaut. 36 Meter 
hoch, vom Bischof eingeweiht. Im Krieg hat 
er standgehalten, danach wurde er renoviert.
Heute kann man mit dem Aufzug hochfahren. 
Von oben sieht man das ganze Saarland.

Nach dem Krieg
In den 1960er Jahren wurde der Schaumberg 
wichtig für die Freundschaft mit Frankreich. 
Deutsche und Franzosen sollten sich hier tref-
fen und verstehen lernen. Das war eine gute 
Idee.

Heute
Der Schaumberg ist geblieben, was er immer 
war: ein Ort, wo die Menschen gerne hinkom-
men. Zum Wandern, zum Schauen, zum Aus-
ruhen.
Über 2000 Jahre Geschichte – und der Berg 
steht noch immer da. So ist das mit guten 
Sachen: Sie bleiben.

Die Geschichte des Schaumbergs
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GmbH

Verpackungsmittel

66130 Saarbrücken/Güdingen
Am Zementwerk 22
Telefon 06 81/9 68 01 0 

info@werthmueller-gmbh.de
www.werthmueller-gmbh.de

Ihr kompetenter Partner für 
umweltfreundliche Verpackungen:

Gastronomiebedarf,
Reinigungsmittel,

Papiertragetaschen,
Imbissartikel, Vereinsbedarf,

Papierbeutel,
Einschlagpapiere.

Artikel auch mit Ihrem individuellen Druck möglich.
Wir beraten Sie gerne.

NACHTS SIND
ALLE SCHNITZEL

GRAU…
Könnte man meinen. Denn auf den ersten Blick sieht 
so ein Schnitzel erstmal aus wie ein – naja – Schnitzel. 

Doch was Sie hier sehen, ist ein ganz vorzügliches 
VeauBlanc®-Kalbsschnitzel von Schwamm. Erhältlich in 
der wirklich gut sortierten Gastronomie Ihres Vertrau-

ens – oder natürlich in Schwamms Großmarkt. Und das 
sollte man wirklich einmal probiert haben.

Schwamm_Schnitzel_90x130_V01.indd   1Schwamm_Schnitzel_90x130_V01.indd   1 29.07.25   16:0329.07.25   16:03

Vielen Dank an 
unsere regionalen Partner

Dir hat’s bei uns geschmeckt?  

Dann schau doch auch bei  

diesen Restaurants vorbei – echte 

Heimatküche, die verbindet.

Kaiserstraße 62 | 66386 St. Ingbert
www.gasthaus-weisgerber.de

Zum Stiefel 2 | 66111 Saarbrücken
www.brauhaus-zum-stiefel.de
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Manche Dinge ändern sich nie – zum Glück. Seit 
über 70 Jahren und drei Generationen steht der 
Name Wollenschneider für erstklassige Druck-
erzeugnisse und ehrliches Handwerk. 

Was 1951 als kleine Druckerei begann, ist heute 
ein moderner Betrieb, in dem traditionelle Werte 
noch immer an erster Stelle stehen: Zuverlässig-
keit, Qualität und die persönliche Beziehung zu 
unseren Kunden.

Wir sind mehr als nur eine Druckerei. Wir sind Ihr 
Partner, der zuhört, mitdenkt und Ihre Ideen mit 
Sorgfalt und Präzision auf Papier bringt.

Vertrauen Sie auf Erfahrung, die man sehen und 
fühlen kann. Wir freuen uns darauf, auch Ihr
Projekt zu einem Meisterstück zu machen.

Ihr Familienbetrieb mit Tradition & Herz.

• Flyer 
• Broschüren 
• Bücher
• Plakate 
• Visitenkarten 
• Einladungen 
• Speisekarten 
• und vieles mehr ...

Persönlich, fair, regional.
Ganz in Ihrer Nähe. 

Sprechen Sie uns an!

Zum Gerlen 12 (Industriegebiet) 
66131 Saarbrücken-Ensheim
Telefon 06893-5045 
info@druckerei-wollenschneider.de 
www.druckerei-wollenschneider.de
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Heimat 
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mit
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blick
wird

SCH-
AUM-
BERG 
THO-

LEY
Zum Schaumbergturm 2 
66636 Tholey

kontakt@schaumberg-alm.de
Telefon: +49 (0)6853 961 833 3
www.schaumberg-alm.de

Heimat ist kein Ort, sondern ein Gefühl. Es 
ist der vertraute Blick vom Schaumberg, die 
Geborgenheit unter Freunden und der Ge-
schmack von Gerichten, die uns seit Kinder-
tagen begleiten.

Auf der Schaumberg Alm ist dieses Gefühl zu 
Hause. Unsere Küche ist ein Bekenntnis zum 
Saarland. Wir kochen mit den besten Zutaten 
von hier und mit der Sorgfalt und Liebe, die 
an "de Mudda" erinnert. Jeder Bissen soll dich 
an das Gute und Echte erinnern, das unsere 
Heimat ausmacht.

Nimm Platz und genieße ein Stück Heimat. 
Herzlich willkommen.

Wo das 
Herz 
daheim ist


